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Slovo starosty

VidZeni spoluobcané,

Pomalu za¢indme bilancovat pravé koncici rok 2004, ktery
byl aspésny, ale i ndro¢ny na investicni akce. Nejvétsi byla
vystavba technické infrastruktury (siti) pro naslednou vystav-
bu 16-ti rodinnych domu. Diky velmi dobie odvedené prace
dodavatelskou firmou Pfemysl Vesely s.r.o. Brno, se veskeré
price podafilo dokonc¢it k 30. 11. 2004 a dne 7. 12.
se uskutecnila kolaudace. Po souhlasu Ministerstva pro mist-
ni rozvoj, Ze jsme dodrZeli podminky ptfiznané dotace (termin
leden-unor 2005), obec zacne prodavat zainvestované pozem-
ky zdjemciim o vystavbu. Cena byla stanovena zastupitel-
stvem obce na 590,- K¢/m®. Z Sestnacti stavebnich parcel je
dvanict predbéZné obsazeno. Celkové investi¢ni ndklady
dosahnou asi 10 mil. K¢.

Dalsi, svym rozsahem mensi akci, byla vystavba viceuce-
lového sportovisté v ramci budovani ,,Regionalniho sportov-
niho a rekrea¢niho centra“. V pribéhu stavby jsme pozadali
stavebni ufad Slavkov u Brna o zménu stavby pfed dokonce-
nim, na stavebnim objektu SO 05 (objekt rychlého obcerstve-
ni) jsme stavbu rozsifili o pfistfeSek nad posezenim. Cely
objekt bude slouZzit pfevazné mlideZi, zdkladni Skole a celé
sportovni (i rekreacni) vefejnosti. Celkové naklady budou
Cinit asi 5,5 mil. K¢.

K dokonceni zdméru 1. etapy Regiondlniho sportovniho
rekreacéniho centra zbyva provést rekonstrukci fotbalového
hiist€. Pokud obec uspéje se svou Zadosti na Ministerstvu
financi, pak to bude tikol ¢. 1 pro pristi rok.

Vétsinu z nas nepotesila informace ke konci roku 2003, Ze
firma Stavoartikel a.s. Otnice, kterd nas dobfe reprezentova-
la v ramci CR, se dostala do konkurzu. Administrativni
budova firmy ¢.p. 479 byla dana do drazby. Zastupitelstvo
obce rozhodlo podat nabidku na ziskéni budovy v drazebnim
fizeni. Mohu Vam sdélit, Ze obec ve vybérovém fizeni byla
uspésna a jeji nabidka ve vysi 2,5 mil. K¢ za uvedenou budo-
vu byla pfijata. Nabidnutd cena bude hrazena z Uvéru od
Ceské spofitelny Prost&jov, ktery obec na financovani budo-
vy uzaviela.

Zbyva podepsat kupni smlouvu se spravcem konkurzni
podstaty. Velky otaznik vSak zlistava nad celkovym vyuzitim
dvoupatrové budovy s podkrovim???

Do pfizemi a I. patra by se mohl premistit Obecni tirad
(radnice) a knihovna. Nyni vSak se musime zabyvat tim, jak
vyuZzit II. patro a podkrovi.

Rekonstrukce, ktera asi nebude levnou zaleZitosti, se musi
provést s jiZ jasnou predstavou vyuZiti celé budovy. VEfime,
Ze ve spoluprici s ob¢any a jejich ndméty se podaii najit ucel-
né vyuZiti budovy.

VidZeni spoluobcéané,

Dovolte mi, abych Vam na zavér roku 2004 podékoval za
celoro¢ni dobrou spolupraci, popfdl Vim jménem zaméstnan-
cl obecniho ufadu, ¢lenti zastupitelstva obce i jménem svym
radostné proZiti Vanoc¢nich svatkd a rodinnou pohodu.

Do nového roku 2005 pak pevné zdravi, spokojenost a aby
VaSe nadéje v lepSi svét, svét spravedlivéjsi a laskyplnéjsi,
kypici zdravim, moralné;si i duchovnéjsi, dosla naplnéni.

PAVEL PROKOP, starosta

Novy Skolni rok zacal

1. zafi byl slavnostné zahdjen skolni rok 2004/2005. Skolu
navstévuje 272 zaka z Otnic, BoSovic, Lov¢icek a MileSovic.

1.tfida 19 zakG  tf. ucitelka Mgr. Hana Vesela
2.tfida 18 zdkd I uCitelka Mgr. Dana Matyasova
3.tfida 19 zdkd . ucitelka Mgr. Lenka Vojackova
4.tfida 21 zaka  tf. uCitelka Iva BenusSova

5.A 18 zakt  tf. ucitelka Mgr. Lucie Petrasova
5.B 20 zakti & uCitelka Ing. Markéta Soupalova
6. A 20 zaka  tf. ucitel Mgr. Hynek Zaviel

6.B 21 zakdi & uCitelka Mgr. Ivana Cermdkova
7. A 24 7akt  tf. ucitelka Mgr. Dana Holomkova
7.B 23 zaka  tf. ucitelka Mgr. Ludmila Vojackova
8. A 19 zéka & uCitelka Mgr. Sarka Hanakova
8.B 22 7aka  tf. ucitel Mgr. Jan Novak

9.tfida 28 zdkd I uCitelka Mgr. Jarmila OZanova

V zakladni Skole vyucuje vytvarnou vychovu Mgr. Dagmar
Holubova, funkci vychovného poradce je povéfen Ing.
Franti§ek Pavelka, zastupce feditelky je Mgr. Jifi Holub, ve
Skolni druZin€ pracuje vychovatelka Martina Tomas$ikova.
V mimoskolni dobé€ Zaci pracuji v zajmovych tutvarech, nék-
tefi navStévuji nepovinny predmét naboZenstvi.

V budové $koly ma tfidu Zdkladni umélecka Skola Slavkov
- hra na klavir, hru na kytaru vyucuje Hudebni $kola Radka
Meluzina ze Slapanic.

Uspéchy 74k otnické Skoly v mimoskolni ¢innosti

KaZdoroéné€ se zapojuji Zaci podle svych zajmi do mimo-
Skolni ¢innosti a nejlepsi z nich reprezentuji Skolu v okres-
nich nebo krajskych soutéZich a olympiadach.



Tradi¢né pékna umisténi ziskavaji nasi chlapci a dévcata
v soutézich péveckych a vytvarnych.

V minulém Skolnim roce se nejlépe umistily v okresnim
kole ve Vyskové Alice Kroutilova v olympiddé z némeckého
jazyka, Barbora Fialovd v olympiddé z anglického jazyka
a Tereza Skrhdkova v recita¢ni soutéZi postoupila do celore-
publikového kola a v ervnu se ziicastnila podruhé prehlidky
nejlepsich recitatord v Trutnové.

Dobre reprezentovali $kolu i chlapci v soutézich sportov-
nich, smiSené druzstvo v soutéZi dopravni, ve znalostech
zdravovédy, v soutéZich z déjepisu, zemépisu, matematiky
a Ceského jazyka.

Mgr. HANA KRAUTOVA

Medové remeslo
aneb 7 historie pernikdrstvi

Prvni doklady o pernikéfich v Ceskych méstech pochazeji
ze 14. stoleti. Vyrobciti perniku nebylo ve stfedovéku mnoho,
v kazdém mésté jeden nebo dva, kromé Prahy, kde jich na
pocatku 15. stoleti pisobilo téméf dvacet. Ve stfedovékych
méstech bylo zvykem, Ze femeslnici stejné profese bydleli
a pracovali v jedné ulici. Kramky pekafi se tak odpradavna
soustiedily v Caletné, pozdéji Celené ulici na Starém Mésté
prazském. Zda se, Ze znalost vyroby pernikl k ndm pfinesli
prosluli norimbersti pernikéfi, ktefi prisli do Prahy v dobé
pred husitskymi valkami. Nebyli ostatn€ sami, v té dobé se do
Prahy st¢hovalo veliké mnozZstvi némeckych femeslnikd, a to
byl také jeden z divodd, pro¢ se prazsti méstané pridavali ke
kali$nictvi.

Zpocatku vyrobci medového peciva zakladali cechy spo-
le¢né s jinymi femeslniky pfibuznych obort, napriklad
s pekafi. Teprve v 16. a 17. stoleti se objevuji samostatné
cechy pernikafi, v Praze a kupodivu také Kutné hote, kde
byvalo dost femeslnikii na zaloZeni vlastniho cechu. Jinde
nachdzime obvykle pernikdfe ve spoleCnych organizacich
s pekafi, a to i v pozd¢jsich staleti. Co vSechno bylo pficinou
pozvolného tpadku pernikarti od druhé poloviny 19. stoleti?
Predev§im konkurence cukrail, jejichZ sortiment sladkych
dobrot se zacal rozristat a Sel dobfe na odbyt, a také konfe-
tara, ktefi vyrabéli bonbony. V dobé vlady Rudolfa II. byl
velky zajem o stejné sladkosti, jaké se ptipravovaly pro hos-
tiny na francouzském kralovském dvore. Byvala to mala
uméleckd dila v podobé kvétin, zvirat nebo palact z tésta,
a samoziejmé velice draha. Dovolit si je mohli jen ti nejbo-
hat$i. V té dobé jesté cukrafi pernikafe jeSté neohroZovali.
Opravdovou konkurenci se stali aZ mnohem pozdéji, v dobé,
kdy zacal ve vyrobé sladkosti vitézit cukr nad medem a kdy
dévali lidé mnohem vice pfednost sladkym zakusktim a dor-
tim pred perniky.

Na pocétku 20. stoleti uZ nakupovaly u cukrafi i niZsi vrst-
vy. Byla u nich mnohem $irsi nabidka na vybér véetné drob-
nych druhl pernikii, bonbont, kandovaného ovoce a dalSich
dobrot. A jesté jedna véc prispéla k popularité cukraren, hlav-
né¢ v obdobi po I. svétové valce. Cukrafi totiz své obchody
zatizovali tak, aby si tu lidé mohli posedét, pochutnat si na
zakusku a k tomu si dat i néco k piti. Ale to by jesté nebylo
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prijit i Zena bez panského doprovodu a sejit se zde mohla
s pfitelkyni. A toho také tehdejsi Zeny rady vyuzivaly. A vyu-
Zivaji vlastn€ dodnes.

Recept na pernik I.

56 dkg hladké mouky (nejlépe Zitné), 30 dkg praskového
cukru, 3 1zice medu, 5 dkg masla, 1Zice kakaa, 1Zice rumu,
1Zice jedlé sody, 3 vejce, maléd Cajova 1Zicka jemné drceného
koreni (hfebicek, skofice, badyan, anyz).

Recept na pernik II. (vétsi mnozstvi)

93 dkg hladké mouky (Zitné), 50 dkg praskového cukru,
5 Izic medu, 8,5 dkg masla, 1,5 1Zice rumu, 2 1Zice jedlé sody,
5 vajec, mala Cajova koreni (hfebicek, skofice, badyéan, anyz).
Nezapometite, Ze tésto je zapotiebi opravdu ditkladné zpraco-
vat, aby se na ném prfi peceni nedé€laly boule (takto piisobi
kypfici soda). Tésto pak musi odpocivat v chladu. Vykrajené
tvary miZeme nechat odleZet na pecicim plechu tfeba i dva
dny. Tésné pfed pecenim je potiete studenou vodou a ihned po
upeceni pro zménu vejcem, které peclivé uslehéte s trochou
vychladlé kavy; kava a Zloutek jsou dobré pro barvu, bilek
zase pro lesk.

Muskatova srdicka

340 g hladké mouky, 180 g mouckového cukru, 180 g Cer-
stvého masla, 150 g mletych ofiski, 40 g nastrouhané ¢oko-
lady, 2 1zice medu, 1Zicku mletého kofeni (skofice, hiebicek
a muskatovy kvét), 1 vejce, citronova ktira, loupané mandle.
Maslo, cukr, vejce a med utfete, pfidejte cokoladu, ofiSky,
citronovou kiru a kofeni. Pak postupné vmichejte mouku
a tésto dobfe propracujte. Z té€sta vyvalejte plat asi 3 mm silny
a vykrajejte drobna srdicka, kterd potfete vejcem a ozdobte
rozpulenou loupanou mandli.

Ovocny pernik

500 g hladké mouky, 300 g mouckového cukru, 200 g hor-
kého medu, 4 Zloutky, 2 1Zice kakaa, hrst ofechtl, hrst rozinek,
2 1zice jedlé sody, 2 1Zice mletého kofeni (skofice, hiebicek
a nové koreni), snih ze 4 bilk{, neoSetfena citronova kiira, tro-
chu kandovaného ovoce nebo zavatené tykve. Snih ze 4 bilki
dobfe rozmichejte se Zloutky a cukrem, pfidejte citronovou
kiru, kofeni, kakao, ofechy, rozinky, kandované ovoce a med,
vSe promichejte a pfidejte mouku se sodou. Tésto posléze
rozetiete na pekac a dejte do nevyhfaté trouby, kterou zapné-
te na mirn&jsi stupei.

Perniky

65 dkg hladké zZitné mouky, 24 dkg mouckového cukru,
4 cela vejce, 10 dkg medu, 5 dkg tuku Omega, 1 polévkova
1zice skofice, 1 polévkova lZice smési kofeni (nové kofeni,
anyz, hebicek, badyan, fenykl), ¢ajova lZice sody bicarbony,
kdo chce tmavsi tésto miiZze pridat 2 a7 3 1Zice kakaa. Sypké
komponenty pfesijeme na val, pfidime vejce, rozehfaty tuk
s medem a postupné pfivalujeme mouku. Pracujeme od stfe-
du ke kraji. Dobfe vypracované té€sto musi byt hladké a tuZsi.
Vykrajovackami vytvorené tvary péci pti 170 az 180 °C.
Perniky ur¢ené ke zdobeni po vytaZeni z trouby jesté za tepla
potfeme rozslehanym celym vejcem. Pernicky uréené k jidlu
nechame odpocinout prinejmensim do pristiho dne v prikryté
nadobé nebo v sacku, aby zlstaly pékné vlacné.



Poleva a kornouty na zdobeni

1 bilek, 15 az 20 dkg mouckového cukru, citronova $tava.

Cukr je tfeba nékolikrat presit pfes jemné sito. Polevu
vymichame dohusta a dobéla nejlépe v ruce (pfi vysoké rych-
losti §lehace se pfili§ naslehd - pribere zkratka vzduch a pak
je kiehkd). Z trojihelniku z pergamenového papiru sto¢ime
kornoutek bez dirky ve $pici, naplnime ho polevou (jen malo,
aby netekla ven), uzavieme a teprve pak ustfihneme konec,
aby vznikla dirka.

Nepecena rolada

500 g détskych pisSkoti nebo pernikovych drobkd, 100 g
mouckového cukru, 3 lZice kakaa, 2 lZice rumu, vanilkovy
cukr a varena Cernd kava; na naplii 10 g masla, 50 g medu,
50 g najemno umleté kokosové moucky, 30 g mouckového
cukru a vanilkovy cukr. PiSkoty nebo pernikové drobecky
dokonale rozvilejte, ptidejte cukr, kakao, vanilkovy cukr,
rum, a med. Do smési pfidejte tolik ¢erné kavy, aby vznikla
tvarnd hmota. Rozd€lte ji na dva stejné dily, na pocukrova-
ném vale z nich vytvorte placky, které potfete kokosovou
naplni. Stocte je do tvaru rolddy a dejte do chladu ztuhnout.
Nakonec je potiete cokoladovou polevou a posypete kokoso-
vou mouckou.

Jak vyrobit karamelky

Karamel vznika zahfivanim cukrd na teplotu kolem 150 az
190 °C. BézZné je pouzivand jako potravinaiské barvivo
s typickym aromatem k barveni piva, likért, alkoholickych
i nealkoholickych napojt, octa, cukrovinek, pekarskych i mas-
nych vyrobkua. Ale ma i fadu specialnich urceni - napiiklad bez
kuléru karamelu rozvareného ve vodé by svickova na smetané
snad ani nebyla svickovou. A samoziejmé nezbytny pro vyro-
bu cukrovinek zndmych po mnoho generaci jako karamelky.

Maslové karamelky (fudge)

Rozpis: 400 g cukru krupice, 125 g masla, 125 g Cerstvého
mléka, 125 g kondenzovaného mléka, 1 lusk vanilky. Postup:
Miéko, kondenzované mléko a méaslo privedeme k varu. Cukr
po Castech tavime na svétly karamel. Opatrné a velmi poma-
Iu vlévame do karamelu horké mléko (pracujeme opravdu
velmi opatrné, hrozi opateni a lepsi je pouZzit vétSi nadobu).
Vse nechiame povarit aZ do uplného rozpusSténi karamelu.
Z podélné rozfiznutého vanilkového lusku vybereme Spickou
noZe seminka, pfidime je do karamelu a smés chvili §lehame
do vychladnuti. Karamelovou hmotu vylijeme na Cisty, mas-
lem potieny plech - kovovou Spachtli naznacime kostky kara-
melek a hmotu nechdme dplné ztuhnout. Poté ji lehce rozla-
meme na kosticky.

Jak pripravit nugat?

Nugat je skvéla pochoutka s jedinou vadou - je znacné
kaloricky! Kde jinde neZ ve Francii mohli objevit vynikajici
chufové spojeni mandli, medu a kastanové mouky, z kterého
byl pfipraven prvni nugat ,,marrons glacés®.

Nugatové koule

Rozpis: 60 g hotké ¢okolady, 20 g masla, 100 g liskovych
ofechti, 200 g hotového nugétu, 2 1Zice rumu.

Postup: Ve vodni 1azni rozehfejeme ¢okoladu, méslo a nugat.
Pfidime nahrubo nasekané ofisky a dvé lZice rumu. Z hmoty
vytvofime koule a obalujeme je v praZenych mandlich.

Lanyze

Rozpis: 200 g Cokolady na vafeni, 4 lZice mouckového
cukru, 4 1Zice masla, 4 Zloutky, rum.

Postup: Cokoladu rozpustime v ldzni a pfidime mou&kovy
cukr. Hmotu nechame troSku vychladnout a poté ji tfeme
s maslem. Do skoro studené hmoty pfidame Zloutky a trosku
rumu. Nakonec se pokusime 1Zickou vytvarovat alespoii tro-
Sku soumérné kulicky. Obalujeme je v kakau a ukladame do
papirovych kosicki.

NAPOJE PRO SVATECNI VECERY:

Jezkovy oci

Rozpis: 0,5 dl calvadosu, 2 1zicky medu, 4 ks hiebicku,
rozinky, citron na ozdobu, snitky Cerstvé maty.

Postup: V3e zalijeme 1,5 dI vrouci vody.

Zeleny drak

Rozpis: 1dl bilého vina, 0,5 dl kiwi likéru, 1 ks kiwi, 2 1Zi¢-
ky cukru, citronova $tava, koktejlové tiesné.

Postup: Kiwi nakrajime, vloZime do poharu, zalijeme
vinem a likérem, pfiddme cukr a 1 dl vrouci vody. Nakonec
vhodime koktejlovou tresei.

Vanoc¢ni puné

Rozpis: 0,2 dl ginu, 0,2 dl rumu, 0,2 dl broskvové vodky,
0,5 dl bilého vina, 1 dl vody, 2 lZicky cukru, 1 ks skofice.
Postup: Vse vlijeme do vétsiho pohdaru, ptidame cukr, skofici,
nechame kratce vyluhovat a horké podavame.

Opilé ovoce

Rozpis: 30 dkg kandovaného a suseného ovoce (tfesné,
ananas, citrusové plody), 15 dkg rozinek, 2 dl griotky, 2 dl
cerveného vina.

Postup: Ovoce nakrijime na vétSi kousky, nasypeme do
sklenice s pevnym uzavérem, smichdme griotku a vino
a ovoce zalijeme. Dobfe uzavieme. Nejlépe je pochoutku pfi-
pravit poc¢atkem adventu, na Silvestra je dobfe rozleZena.

Cervené vino s korenim

Rozpis: 80 g hrozinek, 40 ml brandy, 1,5 1 silného Cervené-
ho vina, 100 g kandysového cukru, 10 hiebicki, 4 badyany,
2 celé skorice, citron.

Postup: VSechny prisady vloZime do sklenéného hrnce
a velmi zvolna prohfivime do bodu varu. Poddvame v hrnic-
cich s ousky. Na hladinu poloZime kolecko citronu.

Vybor socidlni zdravotni

Proc se rika ...
Slovni hrdtky - dostanem se do déjin, - nebo aZ do pohddky

Achillova pata = zranitelné misto, slabina, slabost

Achilles (fec. Achilleus) byl synem thesalského krale Polez
a Themidy, jedné z padesati dcer (nymf) moiského boha
Nérea. Hned po narozeni jej matka ponofila do podsvétni
feky Styx, obtékajici 1isi mrtvych, a tim mu zajistila nezrani-
telnost s vyjimkou paty, za kterou jej drZela. VE€d€la totiz, Ze
je mu osudem prif¢eno padnout v trojské valce (viz. Paridav
soud, Danajsky dar). Proto jej v pfestrojeni za divku ukryla na
ostrové Skyru mezi dcerami taméjsiho kréle. Podle jiné vést-



by nemohla byt Tréja Reky dobyta bez Achilla, byl proto
vyslan Odysseus, ktery pouzil jednoduché ale Gcinné Isti.
Pfestrojen za kupce nabizel krilovskym dceram Sperky
a mezi né pridal me¢. KdyZ podle imluvy zaznéla polnice,
divky se rozprchly a jediny Achilles se chopil mece. Tim se
prozradil a uZ nic nebranilo tomu, aby spolu s vérnym pfite-
lem Patroklem a ostatnimi bojovniky se vypravil do trojské
vélky.

,»O hnévu Achillové, tak zhoubném, nam zpivej o Miso.

Hnév ten tisice b&d a strasti zplsobil Rekiim ...“. Témito
versi zac¢ind Homér svou Iliadu.
a nejkrasnéjsi z feckych hrdind trojské valky. Pokud se tcast-
nil bojd, Rekové vitézili. Zvrat nastal v okamZiku, kdy musel
Achilles odevzdat Agamemnonovi svou krasnou otrokyni.
Uposlechl sice, ale prestal se ucastnit boja a vitézstvi se zaca-
lo klonit na stranu Tréjant vedenych Hektorem. Tehdy
nastoupil na scénu Patroklés, ktery na Tréjany zautocil
v Achillové zbroji. Po pocate¢nim vitézstvi vSak padl, zasa-
Zen Hektorovou stfelou, jejiz smér ur¢il bih Apollén.
Achilles sice svého pritele pomstil a Hektora zabil, saim vSak
- podle véstby - polozil v trojské vélce Zivot. Smrtici Sip
vypustil Paris a ten, fizen opét Apollénem, zasihl jediné
Achillovo zranitelné misto - jeho patu. Zasluhou Homéra se
stal Achilles feckym ndrodnim hrdinou a idedlem mladeZe,
mj. k jeho obdivovateliim patfil Alexandr Makedonsky (viz
Gordicky uzel). Nic na tom neméni skutecnost, Ze se Homér
o achillové paté nezminuje. Domnivéa-li se nékdo, Ze nema
Achilovu §lachu, tzv. achilovku, coz je upon lytkového svalu
nad patou, latinsky zvany tendo Achilis, tak se plete.

BARBAR = hruby, neotesany, nevzdélany ¢lovék

Terminem ,barbar® oznaCovali stafi Rekové ptvodné
viechny, kdo mluvili cizim, Rekiim nesrozumitelnym jazy-
kem, a toto oznaceni pro cizince nemélo hanlivy vyznam.
Situaci v tomto sméru podstatné zménily fecko-perské valky
v letech 492 - 449 p.n.l. (viz Maratén), ve kterych se Per§ané
snazili ziskat velmocenské postaveni a nové trhy v evropském
Stiedomofi, zatimco Rekové v nich h4jili svou nezévislost
a svobodu. Umérné tomu, jak se PerSané v téchto valkach
chovali, se ménilo i oznaceni ,,barbar”. UZ to nebyl cizinec,
hovofi jinou feci, ale i ¢lovék kruty, surovy, hruby a navic
nevzd&lany. Pozd&ji zatali Rekové povaZovat za barbara kaz-
dého ,,nefeka‘. Domnivali se, Ze svou kulturou a vzdélanosti
stoji vys a ostatni pfekondvaji. Proto povazovali za barbara
i Filipa Makedonského (asi 382 - 336 p.n.1.), pod jehoz vede-
nim vznikl spolek feckych obci proti perské fiSi. Valku proti
Persii vedl po zavrazdéni Filipa jeho syn Alexandr (viz
Gordicky uzel), ale toho uz Rekové za barbara povaZovat
nemohli. Alexandr nejenZe si osvojil feckou vzdé€lanost (jeho
vychovatelem byl fecky filozof Aristoteles), ale také ji Sifil
v dobytych zemich. Zah4jil tak éru helénismu, tj. epochu pre-
jimani vzdélanosti, mravt, zplsobu Zivota, zdsad vychovy
i vSech kulturnich hodnot, které vytvorilo klasické Recko,
nefeckymi narody. ProtoZe ani Rimany nemohli Rekové
vzhledem k jejich moci a kultuie oznacovat za barbary, zistal
tento pojem omezen na barbarsky svét za hranicemi fimské-
ho impéria a oznacoval zejména germanské najezdniky, ktefi
napadli Uzemi rozpadajici se fimské fiSe. Jeden z nich,

Odoakér, sesadil r. 476 n.l. posledniho zdpadofimského cisa-
fe Romula Augustula a tim kdysi slavna a mocna fiSe zanikla
pod naporem barbard.

v v,

Podle starého zakona byl baziliSek - jedovaty had nebo drak
vysezeny hadem z mytického vejce - obdarovan negativnimi
vlastnostmi. Proto pozdéji se zacalo fikat, Ze vychovat nepfi-
zovan jako bajny, ohavny netvor, ktery mival nejcastéji Ctyfi
kohouti nohy a hadi ocas. I stard CeStina znala baziliska,
pohadkového jeStéra se zlyma oc¢ima. Nékdy se mu fikalo
i ostrojiv, tj. zvife s ostrym zrakem. Stfedovék pfipisoval
baziliskovi a zejména jeho o¢im zazraénou moc a jeho pohled
pry dokazal i zabijet. Recké slovo Basileje znamena krile.
Proto staii Rekové a po nich i Rimané nazyvali baziligkem, tj.
malym kralem (kralickem) druh asijskych jeStérek, které
mély na hlavé jakousi ,korunku®, vlastné trojhranny vyris-
tek, podepteny chrupavkou. Z hlediska zoologt je baziliSek
(lat. Basiliscus) rod jestéru, patfici do velké skupiny legudno-
spocine se zalibenim jen malokteré oko, nebot svym vzhle-
dem vzbuzuje spiSe odpor. Jestéfi dosahuji délky pres pil
metru, jejich té€lo pokryvaji Supiny, tenké vysoké nohy maji
pét prstl, spojenych blanou, a pro samecky je charakteristic-
ky koZni hieben, ktery se tdhne od hlavy az k ocasu. Ze stej-
ného slovniho zédkladu, tj. fec. basileus - kral, je odvozen
i nazev bazilika, tj. kralovské sloupovi, krilovska si.
Pivodné se tak ve staroveékych Athénach oznacovalo ufedni
sidlo jednoho z deviti nejvyssich tfednikti, archonta Basile;j.
Ve starém Rimé se nazev vZil pro budovu obdélného piidory-
su, v niz se odbyvaly trhy, obchodovalo a né€kdy i soudilo.
A stejné byl pojmenovan i kifestansky chram obdélnikového
pudorysu, rozdéleny sloupovim zpravidla na tfi lod€, z nichz
prostiedni byla zakonc¢ena polokruhovou apsidou.

Radi jako megera = zufiva, zb&sil4, z14 Zena, furie, litice

Zatimco mykénsky krdl Agamemnén jako vrchni velitel
feckého vojska statecné dobyval Tréju (viz Paridiiv soud,
Achillova pata, Danajsky dar), svedl v Mykénach Aigisthos
jeho Zenu Klitaisméstru. Stastnym milenciim nebyl ndvrat
vitézného Agamemnodna viibec po chuti. Prekazel jim, a proto
jej zavrazdili. Otcovu smrt pomstil jeho syn Orestes, ktery
zase zabil Aigistha a Klytaiméstru, tedy svou vlastni matku.
Za tento ¢in byl pronésledovan Eryniemi, bohynémi pomsty.
Byly to tfi dcery bohyné Gaie a Urana, Allekto, Tisiféne
a Megaria. Rimané jim fikali Furiae, z ¢eho vzniklo Ceské
slovo furie. Sidlily v podsvéti a byly zobrazovany s pochod-
némi v rukou a s hady ve vlasech. Jejich naplni prace bylo
pronésledovat a trestat vrahy, kfivopiisezniky a zloCince
nejen na tomto svété, ale i v podsvéti. Jejich spravedlivému
hnévu neunikl ani Orestes, Erynie trvaly na tom, Ze je vrahem
své matky a ma byt po zasluze potrestan, zatimco ostatni
bohové jeho zloCin schvalovali a chtéli jej osvobodit. Spor
o Orestovu vinu ¢i nevinu vyfeSila bohyné Athéna, ovSem
nikoliv sama, nybrZ prostfednictvim tzv. aeropagu, tj. soudni
instituce, kterou nové zfidila. Areopag vynesl nad Orestem
osvobozujici rozsudek a vzal tim Eryniin vitr z plachet.
Straslivé a obavané bohyné pomsty se staly laskavymi bytost-
mi, nazyvanymi Eumenidky.



Radi jako tajfun = zanechdva za sebou zkazu, chaos,
zmatek, neporadek

Staif Rekové dévali s oblibou jména nejen bohiim, ale i pfi-
rodnim zivlim. Proto znali Tyféna, bouflivy vitr, ktery se stal
symbolem nicivé pfirodni sily. ProtoZe Tyf6n sahal do kom-
petence Diovi, nejvyssi fecky bth jej stihl krutym trestem;
zasahl jej bleskem a na prsa mu uvalil Entu.

Kdykoliv se Tyfon pohnul, doslo k zemétieseni se vSemi
privodnimi jevy. Do angli¢tiny byl pfeloZen jako Typhoon
a i ¢instina zna slovo t ai fung pro vyjadieni velkého vétru.
VEtrt, vichrt a vichfic si lidé vS§imali odedavna, ovSem tepr-
ve anglicky kontraadmiral sir Francis Beaufort (1774 - 1857)
mezi n€ vnesl fad. Poznal je dobfe na svych cestich, zejména
za bojii s piraty, sestavil dodnes platnou a pouZzivanou stupni-
ci, kterd déli vétry podle jejich rychlosti (sily) a piisobeni na
predméty.

Stupiii je celkem 13, od bezvétii a vanku azZ po vichfice
a orkany, v nichZ se vitr pohybuje rychlosti nad 118 kilomet-
i za hodinu. Tyto nicivé vichfice se vyskytuji v riznych mis-
tech zemékoule a podle toho maji i své mistni ndzvy, z nichz
k nejzndméjSim patii tajfun, hurikan a uragan. Doménou taj-
funt jsou tropické oblasti vychodni Asie. Vznikaji v oblasti
Jihocinského mote a Filipin, pohybuji se zpravidla ke biehim
Japonska. Ro¢né jich vznika v priméru kolem dvaceti a svou
nicivou silou si nijak nezadaji s uragany a hurikany. Anglické
slovo hurricane a Spané€lské hurakdn maji pivod v indian-
skych jazycich karibské oblasti. Jejich domovem je oblast
Karibského more, Velkych Antil a pfilehlého pobiezi Severni
Ameriky. Pro spoust a zkazu, kterou po sobé zanechavaji,
podle nich dostala ndzev i anglicka jednomistna stihacka, od
roku 1940 uZivana v boji proti Némecku. Podobné destruk¢-
nimi 4¢inky jako tajfun, hurikdn nebo uragin se vyznacuje
cyklén (z fec. kyklon = krouzivy) - vzdusny vir velké rych-
losti (150 a vice km/hod). Z latinského slovesa tornare
(= tocit se, vifit) vzniklo i Spanélské tornado - pozemni smrst,
vlastné rovnéZz vzdusny vir, ktery se nejcastéji vyskytuje
v tzv. tornddovém pdsu, tj. mezi Skalnatymi horami
s Apacskym pohofim. Destruk¢ni tcinky téchto pfirodnich
ZivIll jsou Casto aZ neuvéfitelné. Zustavaji po nich vyvracené
stromy, pfevracend auta, vyraZend okna, zbotené domy a t€ém
ktefi prezili, o¢i pro plac. Stejné jako ony si pocina i ¢lovek,
ktery vrazi do mistnosti, v mZiku ji pfevrati vzhliru nohama,
zanecha za sebou nepofddek a zmatek. I o ném lze fici, Ze
fadil jako tajfun nebo Ze se pfehnal jako uragéan.

Povéry na ¢eském venkové

Povéry byly vzdy, a hlavné v diivéjSich dobach. Nejdéle se
udrZely na venkové, kde jich jeSté dnes najdeme mnoho. Pred
1éty se vefilo, Ze pred vlastni praci je nutno provést mnoho
jinych dkonti, aby se prace zdafila. Tak si vezmeme jednu
povéru o nasazovani slepic nebo husi: vejce se davala do
Cerné Cepice a bylo nutno nasadit vecer, kdy ptackové jiz
nezpivaji, aby pry kufata byla také zticha. Pfed lihnutim kufat
déavala hospodyné vejce na materidousku, aby kufe bylo silné.
KdyzZ se kuratka vylihla, udélal se jim na hlavicce nizkami
kiiz a pak je nakufovala kofenim, aby nebyla uhranuta. Aby
housatka nedostala kiece, namécela se do studené vody. Pfi

zabijeni domacich zvifat se jich nemélo litovat, jinak by méla
zviratka tézkou smrt. - Pfi seti maku se davala backora na
pole, hrnek a syrové vejce, backora proto, aby se mak obul,
kdyby bylo chladno, hrnek proto, aby se mohlo dojit pro vodu
kdyby byl pfili§ suchy rok a vejce proto, aby byly makovice
tak plny, jako vejce. Pred setim se ddvala pSenice na hroma-
du, rozsvitila se hromnicka a hospodyné pak obili pokropila
svécenou vodou, smiSenou s vipnem. Kdyz jel hospodaf na
jafe po prvé na pole, pokropil sebe i dobytek svécenou vodou.
KdyzZ se pak tyZ den vracel s pole domd, polila ho hospodyné
znenadani studenou vodou, aby ten rok sedldk nebyl liny.

Jak se drive mluvivalo

Kutchan - plech na peceni, kunerol - tuk na peceni,
cukrkandl - péaleny cukr, legétka - Zidle, harmara - skfin,
Stradl - jablkovy zavin, Spiritus - lih na péleni,

hniti - nité, kacabajka - kabat, Snuptychl - kapesnik,
fusakle - ponozky, Stokrle - Zidle bez opérky,

erteple - brambory.

Pranostiky

ZARI

Jaké pocasi v zéfi, tak i v bfeznu se vydafi.

Na desti v zafi rolnikovi velmi zaleZi.

Ozve-li se v zafi hrom, bude v zimé zavat kazdy strom.

2. zafi, svatek: sv. Justus, sv. Stépén - uhersky kral (narodil
se kolem roku 969 v uherském Granu, zemiel 15. 8. 1038).
Byl synem kniZete Gejzy z rodu Arpadovci. Dostalo se mu
kiestanské vychovy a zfejmé byl bifmovan sv. Vojtéchem.
Zaslouzil se o pronikani kiestanstvi do zemé, zakladal koste-
ly, klastery, biskupstvi, podporoval misionidfe a mnichy.
V roce 1000 byl korunovan prvnim uherskym kralem. Je
patronem a narodnim svétcem Madarti, byva zobrazovan jako
kral s korunou a Zezlem. Jeho svitek dnes pfipada na 16.
srpen.

28. zafi - Na sv. Vaclava byva blata zaplava.

Na sv. Vaclava kazda plarnika dozrava.

Pfijde Vaclav kamna pfiprav.

Sv. Véclav zavira zem.

Svatovaclavské Casy pfinesou pekné pocasi.

Sv. Viclav - knize mucednik (nar. kolem roku 907, zemiel
28. 9. 935 ve Staré Boleslavi). Byl synem kniZete Vratislava
a vnukem Ludmily. Jako kniZe je v pramenech doloZen popr-
vé v roce 924, kdy dal prenést ostatky své babicky z Tetina do
Prahy. Pozdéjsi legendy zdtraziiovaly predevSim jeho zboz-
nost a ¢iny, dokazujici jeho oddanost vife. Kostel zaloZil
v Praze, byl zasvécen patronu Saska sv. Vitovi. Zfejmé jeho
pronémecky orientovana politika byla pric¢inou jeho vrazdy,
k niZ doslo ve Staré Boleslavi. Brzy po smrti zacal byt ucti-
van jako mucednik, svétec a patron zemé. Byva zobrazovan
vétSinou ve zbroji, v ruce s praporcem s orlici, dal§imi atri-
buty jsou staroboleslavské paladium, klasy, hrozny a jiné.

Zalud -1i do Michala dozrava, krutd zima brzo nastava.

Na sv. Jeronyma stéhuje se k ndm zima.



RIJEN

Bourka v fijnu tfebas mal4, sotva na to zima stéla.

Po teplém zafi fijen se zle tvari.

V fijnu hodné Zaludd a bukvic oznamuje zimy vic.

Na sv. Havla krédva obycejné v chléve stava.

Havla den kdyZ v suchu chodi, jesté teplych dni k ndm vodi.

Na sv. Havla jablko do kose pada.

Sv. Havel do zeli zajel.

Sv. Havel - mnich a poustevnik (narodil se kolem roku 550
v Irsku, zemfel 16. 10. 640 ve $vycarském Arbonu). Vstoupil
do vyznamného irského klaStera v Bang, pozdéji byl jednim
z dvanacti mnichd, ktefi doprovazeli sv. Kolumbana na jeho
misijni cest¢ do Evropy. Prvni oblasti jejich psobeni byla
Francie, poté Svycarsko. Havel ziistal u Bodamského jezera
a zil jako poustevnik. Na misté jeho poustevny byl o necelych
sto let pozdéji zaloZzen klaster St. Gallen. Sv. Havel byva
zobrazovan jako poustevnik, mnich nebo opat a jeho hlavnim
atributem je medvéd, ktery mu tidajné nosil dfevo na stavbu
poustevny i k topeni jako odménu za to, Ze mu svétec vytahl
z tlapy trn.

Svata Hedvika do fepy medu namicha.

Sv. Hedvika - vévodkyn¢ a patronka Slezka.

Do sv. Lukase ruce méj kde chces, ale po ném je za nadra
schovavej, jsou-li pozdé na podzim bourky, nebudou brzy
mrazy.

LISTOPAD

Jaky byva v listopadu Cas, taky obycejné v bfeznu zas.

KdyZ na dusicky jasné pocasi panuje, pfichod zimy to
oznamuje.

Cos nedohonil v srpnu a zafi, v listopadu nechytis.

Himi-li, kdyZ mésic vstoupi do Stielce, bude na horach
dobry rok.

Je-li Kacenka ucourand, je Baruska naskrobena.

Sv. Katefina - mucednice (nar. 3. stol. v egyptské
Alexandrii, zemfela r. 311 tamtéz). Podle legendy méla byt
kralovskou dcerou, kterd odmitla nabidku k snatku i od
samotného cisare. ProtoZe ji nedokéazalo padné protiargumen-
tovat ani padesat filozofd, byla jako kfestanka uvrzena do
vézeni, kam ji pfindSela potravu holubice. Byla mucena
kolem posdzenym hieby (noZi), které se vSak rozpadlo (podle
jiné verze je roztfistil blesk), a proto byla stata. Z jeji rany
udajné netekla krev, nybrZ mléko. Jeji t€lo pry and€lé odnesli
na horu Sinaj a tam byl nad jejim hrobem postaven klaster.
Byva zobrazovéana jako mucednice, jejim atributem je pola-
mané kolo. Stala se patronkou vSech femesel a povolani, ktera
jsou spojena s kolem a noZem a patfila ke ¢trnacti pomocni-
kiim v nouzi. Od 13. stoleti byla po Panné Marii nejuctiva-
né&jsi svétici.

PROSINEC

KdyZ mésic o Vanocich ubyva, rolniku drody pfibyva.

KdyZ prosinec bystii, o Vanocich jiskii.

Vane-li v prosinci vitr vychodni, $patnou nadéji maji
nemocni.

Je-1i Barborka na ledé€, budou Véanoce na blaté.

Zavéj sv. Albiny zaplavuje doliny.

Svata Viktorie obrazky na okna ryje.

Na St&dry vecer hvézdicky - ponesou vajicka slepicky.

Adam a Eva

Podle bible stvoril Bith Adama z hliny a Evu z jeho Zebra.
Jejich svatek nebyl v zapadni cirkvi nikdy uznavan za zvlast-
ni svatek. Jsou povaZovani za patrony snoubenct, krejc¢ich
(zakryli svou nahotu) a zahradnikti (pfed vyhnanim zili v raj-
ské zahradé).

Sv. Silvestr L. - papeZ (nar. 3. stol. v Rim&, zemfiel 31. 12.
335 tamtéz). V roce 313, kdy bylo kiestanstvi uznano tzv.
ediktem mildnskym za povolené ndboZenstvi, byl zvolen fim-
skym papeZem. S jeho jménem je spojena tzv. Konstantinova
donace, tj. listina, kterou mu udajné vydal cisaf Konstantin
I. a kterd vyhlaSovala nadfazenost cirkevni moci nad moci
svétskou. JiZ v poloving€ 15. stoleti byla tato listina odhalena
jako falzum. I kdyZ se Silvestr nestal mucednikem, zacal byt
brzy uctivin jako svétec. Castym zobrazenim je scéna, v ni%
kiti cisafe Konstantina I.

Pohyblivé svatky

Patfi k nim:

Masopust, Velikonoce, Svatodusni svétky - letnice, BoZzi
télo, Advent; konec masopustu jasny - len krasny; na ostatky
luzky - budou jablka a hrusky; na Popele¢ni stfedu fouka-li
vitr svéZi - trodny rok na to b&zi; hezky-li na Bozi hod veli-
kono¢ni - s praci na poli zCerstva pocni!

KdyZ na Velky patek himi - na poli se urodi; na Velikonoce
jasno - bude laciné maslo; na Velkou noc bude-li mélo prseti
- ne mnoho pice pro sucho budou miti; na Zelenej ¢tvrtek hra-
chy zasivej - na Velky pétek se zemi nehybej! Prsi-li o veli-
kono¢nim hodu - bude v 1ét€ nouze o vodu; Velikonoce kras-
né drodu nam daji - pak-li slunce hasne, louky sucho maji.

Vybor socidlni zdravotni

Zivotni jubileum
ve II. pololeti 2004 oslavi
Prochazka Oldrich Pancava
Menouskova Ruzena Na Kopci
Fialova Dobroslava MileSovska
Dfinovska Marie Dédina

Af Zivot splni vSechna VaSe prdni, vSechny VaSe nadéje.
At §tésti, které tak mdlo k lidem chodi, se na Vids usméje.
Ocedn zdravi, more rodinné ldsky,

mnoho ldsky od vnouddtek, reku prdtelstvi, spokojenosti,
hlavné mnoho energie do dalsich let.

Blahopiejeme.
Vybor socidlni zdravotni

Soucasnost

Otnicim, kdysi davno bohatym na vodni zdroje (rybniky),
zbyla jen vétsi vodni nadrZ uprostfed vesnice a fikalo se ji
rybnik, slouzila ndm détem jako koupalisté. Ryby tam ovSem
7Zadné nebyly, zato spousty Zab, a jejich hlasité vecerni roz-
pravy bylo slySet Siroko daleko. Postupem ¢asu se z mista stal
krater bez vody a jama byla zavezena. Zmizelo misto dét-



skych her a radovanek. KdyZ jsem se dozvédéla, Ze na pome-
zi otnického a boSovského katastru byla uméle vytvofena pfi-
rodni jezirka, zvédavost mé zldkala na vychazku do téch mist.
Od té doby se navstévy tohoto krasného kousku pfirody staly
pravidlem. Nyni uprostfed Cervence, kdy je pfiroda v plné
sile, se nemohu vynadivat na krasné vodni rostlinky. Nékteré
drobounce kvetou rdZovymi kvéty, jiné zdobi hladinu velky-
mi zelenymi listy. Vazky poletuji nad hladinou a vSechno tak
krasné splyva s okolni krajinou, Ze mam pocit, Ze je zde ta
nadhera odjakziva. Stromecky, vysidzené na biehu, se maji
Cile k svétu, a svou Stihlosti a ki'ehkosti nas upozortiuji, Ze se
vSechno teprve rozviji. Proto doufejme, Ze lidskd ruka na
tento kousek krasy bude dopadat jen pomoci a laskavosti, a Ze
se z néj budou radovat i nase vnoucata. Diky vSem, ktefi se
o tuto krasu zaslouzili.

Navraty

Je krasné Cervnové odpoledne a ja prochazim pomalu
Otnicemi po stopach svého mladi. Kousicek za vesnici piejdu
pres most a tésné pfed Matusinovym mlynem odbocim dole-
va. Té$im se na louku plnou kopretin, vi¢ich maka i slzicek
Panny Marie. Béhali jsme po ni bosyma nohama a trhali
kyticku pro maminku. Za loukou smérem do Lovcicek se
tahla polni cesta, kterd nas dovedla ke strani plné kaskadovi-
tych svahti, na kterych jsme kazdy rok hledali sasanky
a petrkli¢e. Vzpominky na pfirodu z détstvi jsou nadherné.

Jesté dnes citim vini petrkli¢i na misté, kterému jsme fika-
li ,,u Baby*, protoZe jsme to slySeli od svych dédi. SlySim
kiik bazantl, zpév ptakl a v dalce kukacku. Vidim tfeSniové
aleje kolem té davné louky, které nas lakaly obtiZeny dozréa-
vajicimi plody. VSechno je nekone¢né velké a plné slunce.

Pfiroda v rodné zemi je krasnd, pfiroda v rodném kraji je
nejkrasnéjsi. Co na tom, Ze louka, to nddherné misto détskych
her uZ neni, kaskady sasanek a petrkli¢ii jsou rozoradny, roste
tam vinohrad.

Nic na tom svété neni trvalé, vSechno se ztraci a nastupuje
nové. Tak je to s pfirodou! Ne ale vZdy je to nové lepsi. Je
tfeba hodné premyslet nad kazdou zménou a nemyslet jen na
penize. Chrafime, peCujme a pomahejme piirodé ve jménu
zachovani jeji krasy pro pristi pokoleni.

DRAHOMIRA TISEROVA, Otnice 426

PRIRODE ZVONI HRANA?

Trdvy kolem cest.

Jsou plné olova.

Stromy jsou suché a holé,

Jjak zimnice;

civilizace je zabila!

Priroda vold dost, uz to staci!
CoZpak si nevdzite domova?
Sveét kolem nds do zkdzy krddf,
vzpamatujte se proboha.
VZdyt kolem nds se vSechno ztratt,
v§echna ta krdsa pomine,
probudte se, lidé zlati,
apokalypsa nds nemine.

Déti neznaji kristdlovou studdnku,
vodu z plastu pit must,

neopdji se vuni prirody,

alergie je dusi.

Zvony svéta biji na poplach,
zvirata i deti prosi!

Nemyslete jen na prospéch,

N

snazte se o lepsi casy.

DRAHOMIRA TISEROVA, Otnice 426

Sportovci

TJ Sokol Otnice v letoSnim roce opét poradala tradi¢ni
sportovni a kulturni akce. Mezi né€ patii Ostatky, Den déti,
Aloiské hody, Babské hody, ale také uz tfetim rokem potada-
ny krasny turnaj ve volejbale.

Letos prvni turnaj Ctyther v tenise poradal tenisovy oddil,
ktery vznikl prakticky hned po vybudovani nového vicetce-
lového hfisté. Je zaregistrovan Ceskym tenisovym svazem
a hraje soutéZ smisenych druzstev. Tohoto turnaje se zicast-
nilo 16 pard z Brnénska a Vyskovska. Z vitézstvi se radovala
dvojice hract z Brna Vinohrad. Druhé misto obsadili kolego-
vé z jejich oddilu a tfeti skoncili tenisté Rousinova. Otnicka
dvojice ve sloZeni Sebecek Marek, Hora¢kova Gébina skon-
¢ila na ¢tvrtém misté. VSichni ucastnici se pochvalné vyjadri-
li 0 naSem novém aredlu a radi se zacastni i pristi rok.

Dalsi novy turnaj porddany nasi TJ byl turnaj v nohejbale.
Zucastnilo se celkem 12 trojic z nasi obce. Diky péknému
pocasi a dobré naladé hract vSe probéhlo hladce a uZ se
vSichni t&8i na pfisti ro¢nik.

Tento rok se TJ snazila i tro§ku budovat. Slo hlavn& o soci-
alni zafizeni na fotbalovém hfisti, které ted mohou vyuZivat
nejen ucastnici sportovnich akci, ale i fanousci, ktefi to méli
diive hodné komplikované. Fanousci to budou mit od zacatku
pristiho roku jednodussi i co se tyCe nepfiznivého pocasi
a utkani budou moci sledovat z nové zastfeSeného obcerstve-
ni, které se momentalné dokoncuje.

Myslelo se i na déti. Za prispéni Obecniho ufadu, dotaci
a taky trosku z nasi kasy byl zbudovan détsky koutek, ktery
urcité potesi nase nejmensi navstévniky sportovniho arealu.
Sportovniho aredlu fikdim dmysIné, protoze Obecni urad
pravé dokoncuje nové asfaltové hfisté a mozna je v dohledu
nas nejvetsi problém - fotbalové hiiste, které je opravdu opro-
ti jinym obcim katastrofilni. Pokud se otidzka fotbalového
hfisté co nejdiive vyfesi, véfim, Ze u nas budou mit sportov-
ci, ale hlavné fotbalisté vétSi motivaci a taky chut jak po spor-
tovni, tak i po pracovni strance.

MAREK SEBECEK

Kino

Na mésic leden pfipravujeme Holky to chtéj taky II.,
pokracovani popularni komedie Holky to chtéj taky, kterou
v Ceské republice vidélo bezmila 230 tisic divaki. Znovu
nabizi divakiim neodolatelny mix komedialni zapletky, divci-
ho ptivabu a pfiméfené erotiky. Pochopitelné i tentokrat s Ces-
kym dabingem.



Drama na otnickém rybniku

Je rano, 14. 8. 2004, nad rybnikem se vali mlzny opar
a vSude je klid, jen ptéci rusi ticho svym zpévem. Zatim nic
nenasvéd¢uje tomu, Ze se tu odpoledne odehraje velké drama
za pritomnosti desitek, ne-li stovek lidi.

Diky Nezndmé otnické organizaci se na otnickém rybniku
v srpnovém odpoledni seSlo 10 plavidel - nékterda plovouci
a néktera ke dnu klesajici, a zapolila o titul nejrychlejsiho pla-
vidla na nultém ro¢niku neckyady.

Davy mohutné skandovaly jména svych favoritl - mnohdy
§lo o boj rodinnych klant. A nebojovalo se pouze v plavidlech.
U hlasovaciho stolku, kde probihala soutéZ o nejhez¢i plavi-
dlo, nebylo vyjimkou zaslechnout vykfiky jako: ,,Dejte, hlas
naSemu Robinkovi.*; ,,J4 dam hlas tet€ Dané s Plavackem. ¢i
,,Dorostenci, uz jste hlasovali?* Ovliviiovani, natlak ani hroz-
by nemély vyznam. Kazdy hlasoval pro to ,,svoje‘* nejkrasnéj-
§i plavidlo.

Plavidla méla po vzoru jachet sva jména. Nutno fici, Ze
nékdy znéla velmi exoticky. Posudte sami: Motylus, Fazulus,
Milinus, Plastikov, Prkno Cuny, Ralley Dakar, Plavacek,
Kocar na gumé, Zebra a Sipka.

Stejné jako cely pribéh neckyady i vysledky rychlostniho
zavodu a ,,soutéZe krasy* byly prekvapivé. Nezvitézil nikdo
z téch, co poctivé zkouseli ponor svych plavidel a pravidelné
trénovali. Vitézové rychlostni soutéZe se fidili Ceasarovskym:
,,Prisel jsem, vidél jsem, zvitézil jsem.* Stala se jimi posadka
ve sloZzeni Jan Kalouda - Roman Kalvoda na plavidle Prkno
Cuny. Titul ,,miss plavidlo* pfipadl Zebte a jejim hrdym tvar-
cum - tymu ve sloZeni Jifi a Petr Kaloudovi.

Zda se mi, Ze letos bylo na stupni vitézi néjak ,,prekalou-
dovano®. Pristi rocnik v§ak miZe znamenat pro jejich zévrat-
nou kariéru zvrat, nebot organizatofi chystaji kromé stavaji-
cich disciplin i nové a zaroven konkurence jizZ jisté na svych
plavidlech pracuje. Pfijdte se v 1ét€ pobavit i vy a zkuste $tés-
ti se svym vlastnoruéné vyrobenym plavidlem. Tak ahoj v 1été
na rybniku, plavéici a nAmornici.

Zajezd

Vydateny zajezd uskute¢nili otnicti zahradkafi na predsta-
veni ,,Strakonicky duddk®“ do nové prestavené divadelni
budovy v Boleradicich. VSichni ti¢astnici byli nadSeni profe-
siondlnimi vykony mistnich ochotniki a t&si se na dalsi pred-
staveni. Také prohlidka a vybaveni divadla bylo moderni

a pékné.
ANTONIE BOCKOVA, CZS Omice

Klubovna

V nasi vesnici je nékolik krasnych détskych hfist, kde se
rodice s malymi détmi midZou vétSinu roku setkavat.
Postesknuti nékolika maminek, kde se budou schézet s détmi
v zimé, je privedlo na nipad vytvofit pro sebe a predevs§im
svoje déti klubovnu. Diky patii Svétlané Kolafikové, ktera
rychle zareagovala a ndpadu se chopila s velkym odhodlanim
a elanem.

Po dohodé€ s panem starostou obdrzela kli¢e od byvalého
skladu CO ve skole a zacalo se budovat. A jak to dopadlo?
Pfijdte se podivat, otevieno je pondéli a7 stieda 15-17.30
hodin a ve ¢tvrtek 15-16 hodin. Vchod do klubovny je ze hfis-
té. V klubovné je pripraveno posezeni pro maminky a mala
herna pro déti.

TéSime se na Vs a vaSe nové napady i pfipominky.

Otnické maminky

Vlocka viocku miji
stejné jako noha nohu.
A my pri té krdsné chvili
vzpominat miiZeme.

Za ranniho Sirdni,

kdyZ zvon vdnoc vyzvdni
na vSechny své zndmeé,
kteri védi, Ze se mdme.
Pri té ranni prochdzce
premyslim i o ldsce.

Jak ji neni nikdy dost,
Jjak vzdcny je to host.

At Vdm ldska nechybi
od Boha ani od lidi.

Af Vdm ji dd JeZiSek.

Stastné proZiti vano¢nich svatk(, hodné& radosti a pevné
zdravi v novém roce pieje
Vybor socidlni zdravotni

Mgr. Novak objevil novou rostlinu

Zdravim v Otnicich z provincie Tucuman na severu
Argentiny. Teploty Splhaji kazdy den pres 42 stupiili, coZ nas
ale nemuZe odradit od prace v terénu. JiZ jsem mél moZnost
ochutnat znamenité argentinské steaky i chleba peceny india-
ny. A musim se i pochlubit, nebot se mi povedlo objevit novy
dosud botanicky nepopsany taxon, ktery ponese moje jméno
Eriosyce novakii.

Doufam, Ze kolegové co za mne musi ucit, nejsou nastvani
a déticky Ze nezlobi.

Meéjte se krasné.

Mgr. Jan Novak - Argentina

Chcete miti pevné svaly?
Stadi pfijit v pravy ¢as a s nami si zaplesat!

DETSKY SPORTOVNi PLES

29. 1. 2005 ve 14 hodin
v prostorach Délnického domu

Registrovdno Ministerstvem kultury CR pod registracnim islem MK CR E 13052
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